
Profesionální vybavení pro gastronomii

- typ SPRB               
Spirálový hnětač 250 l  - typ SPRB

 

Naše cena bez DPH : 519.300 Kč
Naše cena s DPH : 628.353 Kč
Dostupnost: 3 týdny
Katalogové číslo: SPRB 160
Typ: SPRB

Spirálové automatické hnětače řady SP a SPRB jsou robustní stroje, vhodné  pro
pekárny, cukrárny a velkokapacitní kuchyně. Jsou vyráběny o velikostech pro
60 až 250 kg těsta. Mísa, kryt, hnětací hák, čelní deska, přední nohy jsou vyrobeny
ze silného nerezového materiálu. Mechanické komponenty jsou robustní a odolné
pro nepřetržité zatížení. 

Spirálové automatické hnětače řady SP a SPRB jsou spolehlivé, výkonné a
vhodné na zpracování tuhých těst.

Technické parametry:

Model: SP160 - SPRB160●

objem díže: 250 l●

objem těsta: 160 kg●

mouka: 106 kg●

napětí: 400V, 50 Hz●

příkon motoru/díže: 4,5-7,8 kW/1,1 kW●

hmotnost: 790 kg - typ SP●

hmotnost: 1330 kg - typ SPRB●

Konstrukční vlastnosti:

2 nezávislé motory pro hnětací hák a mísu●

2 elektronické časovače pro automatické řízení provozní rychlosti●

přední nohy jsou vyrobené z nerezové oceli a jsou výškově nastavitelné●

zadní kola poskytují snadný pohyb●

tichý provoz●

Rozměry SP:
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Připojení 400V

Popis variant:
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Rozměry SPRB:

Další fotografie:
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