EG“STRO Profesiondlni vybaveni pro gastronomii

FORM

Multifunkéni varny robot - Robot Cook

Nase cena bez DPH : 82.050 K¢
Nase cena s DPH : 99.281 K¢
Dostupnost: 3 tydny

Katalogové cislo: 43000R

Multifunkéni varny robot Robot Cook pro snadnou, rychlou a zejména efektivni
praci specialistll v gastronomickém préimyslu. Jedna se o jediny ohfivaci kutr/mixér,
ktery odpovida drovni potfeb luxusnich i tradi¢nich restauraci.

Robot Cook je idedlni pfistroj pro inovaci a pfipravu fady atraktivnich teplych,
studenych, slanych i sladkych pokrmu jako napt. beSamelova omacka, bearnéska
omacka, holandska omacka, anglicky krém, odpalované tésto, sabayon,
cokoladova poleva, pesto, pyré, pylinkové maslo a dalsi.

Popis variant:

Technické parametry Robot Cook:

- Pfikon: 1 800 W

- Napéti: 230 V

- Rozméry (SxHxV): 226 x 338 x 522 mm

- Hmotnost: 15 kg

- Nadoba: 3,7 |, nerezova s rukojeti

- Teplota ohfevu: az 140 °C

- Pulsni tlacitko

- Rychlost: 100 - 3500 ot./min., 4500 ot./min.
- Motorovy blok z polykarbonatu ABS

Konstrukéni vlastnosti Robot Cook:

MOTOROVY BLOK

Indukéni motor - asynchronni motor pro profesionalni pouziti zaru€ujici delSi
Zivotnost a spolehlivost stroje; tichy chod motoru bez jakychkoliv vibraci, motor
nevyzaduje Zzadnou udrzbu.

4 rychlostni funkce:
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- Variabilni rychlost od 100 do 3500 ot./min.

- Vysoka rychlost Pulsni / Turbo 4500 ot./min.

- Rychlost michani ?R-Mix" pfi zp&tném chodu noze 100 az 500 ot./min.
. Stfidava rychlost otaceni noZe kazdé 2 vtefiny pfi nizké rychlosti.

Pulsni tlacitko pro lepSi kontrolu konzistence a vétsi pfesnost zpracovani.
LCD panel ? 9 programovatelnych receptd

Polykarbonatovy kryt motorového bloku.

1. profesionalni robot s ohrevem!

viko 5 OPRAVOU
OOPUZUJICE PARU

Presnost

sbdla vidiselnost s
o 37l vafen|

az do 140°
STIRACI RAMEND na stupen
vidy homagennd > presnd
strukhang
VELKOOBJEMOVA
MADOBA 3, 7L
s nadoem opotienym
mikrazoubky

FUNKCE
PROGRAMOVANI

ﬂ Robot Coak

Errrr—

TURBO PULIMI

r i j 4500 OTACEK/ MIN.

ASYNCHRONMNI TICHY
MOTOR

FUNKCE 5
RYCHLOSTI

(pro zobrazeni vétsi velikost kliknéte na obrazek)
NADOBA KUTRU
Vyhfivana nadoba s precizni regulaci teploty az do 140 °C na stuper presné.

Prdhledné polykarbonatové viko s otvorem umoziiuje pfidavani dalsich ingredienci
v pribéhu zpracovavani, aniz by bylo nutné jej pferusit.

Viko velmi dobfe tésni a zabranuje rozstfikovani. Stiraci rameno nadoby zajistuje
velmi jemné a homogenni zpracovani.

JedineCny systém uchyceni noZe umoZzriuje vyjmout pfipravenou smés zcela

bezpecné.
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E GAO STRO
Stérka vika umozniuje Cistit viko béhem procesu.

VSechny dily, které pfichazeji do kontaktu s potravinami, Ize snadno odmontovat a
umyt v mycce.

Funkce Robot Cook:

Za tepla Ci za studena Robot Cook: mele, misi, hnéte, mixuje, rozseka, drti, déla
emulze, udrzuje teplotu, ohfiva Ci vari
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® Za studena ¢i ® Za tepla az do 140 °C

i

©® Vytvareni emulzi @ ® Michani
I L K - - 2
| T = A e !
« Béarnska «Majonéza - Bedamel « Anglicky krém
- Holandska «Maslo - Rizoto « Cukrafsky krém

Velouté - Zeleninové pyré  « Bylinky +Teriny
= Kompoty « Ledové smési «Dochucovadla  -Tatarské bifteky

« Ddpalované « Kynuté tésto
tésto « Jemné tésto
« Linecké tésto

Hlavni pfednosti Robot Cook:

Robot Cook je dokonaly pomocnik Séfa kuchyné diky jeho neocenitelnym
vlastnostem.

Vykonny a spolehlivy
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- Vykonnost Robot Cook? se zaklada na velmi robustnim asynchronnim
prlmyslovém motoru.

Funkéni
- Velkokapacitni nadoba umozniuje pfipravu dostate¢ného mnozstvi pro
profesionalni potfeby.

Presny

- Dno nadoby je vybaveno nozem s mikrozoubky, ktery se vyznacuje vysokou
presnosti.
- Pfesné sledovani teploty s presnosti ? 1°C

Tichy

- Uprostfed ruchu kuchyné kuchafri oceni tichy chod robotu.

Prakticky

- Viko velmi dobfe tésni a zabranuje rozstfikovani. Stérac pary vika umoznuje
stalé sledovani obsahu nadoby.

- V8echny dily, které pfichazeji do kontaktu s potravinami, Ize snadno odmontovat
a umyt v mycce.

DUmyslIny

- Otvor ve viku umoZziiuje pridavat ingredience do nadoby, aniz by bylo nutné
pferusit zpracovani.

- Nadoba Robot Cook? je vybavena demontovatelnym stiracim ramenem. Tim se
vylou€i ruéni manipulace a uchova se stejnorodost struktury.

Samostatny

- Diky funkci programovani (az 9 programd) mdZete svéfit tajemstvi své piipravy
Robotu Cook a oblibené recepty kdykoliv snadno zopakovat.
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&F{obot Cook”

COOKING CUTTER BLEMDER

Pomocnik £éfa ku kuchyné

PRAKTICKY SIKOVNYT

Ortwor ve wikiu umodiuje
pliddvat ingredience da
nadoby, ani by bylo nutné
plenutit zpracovidvani.

Viko welmi dobie tésni a
zabrafuje rozstiikovand,
Stérad pdry vika umolfuje
sl shedovani obsahu
nadoby.

VYNALEZAVY

VYKOMNNY

| Stiraci ramenao nadoby pro
velmi jermind a homogenni
SIMESL,

- |
Jedinedny systém uchiycend
node wmodnuje vyjmout
plipravenou smés zcela
bezpedng,

FUNKCNI

Vielky objem nadoley 3.7 1 je
prakticky pro profesionalni
wyudit].

HYGIENICKY | <

Viechny dily, které
plichdzeji do kantakiu s po- —
travimami, lze snadno od-

IICHVEOVAL & UMYT W e,

VELMI PRESNY

Tepdota ohievu j@ nastavi-
telnd af do 140°C.

(pro zobrazeni vétsi velikost kliknéte na obrazek)

Standardni vybaveni Robot Cook obsahuije:

- vyhfivanou nadobu,
- transparetni viko se stiracim zafizenim,
- nlz s velmi jemnym zubatym ostfim.

Lze doobjednat sadu s dopliikovou nadobou.
Zde si mdZete prohlédnout video Robot Cook:
NaSe firma je autorizovanym prodejnim a servisnim partnerem Robot Coupe. Diky

vlastnimu servisnimu a technickému zdzemi jsme schopni zajistit zarucni i
pozaruéni opravy a Gdrzbu strojii Robot Coupe.

Dalsi fotografie:
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