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- typ 230 V (1500 otacek)

Profesiondlni vybaveni pro gastronomii

Stolni kutr - Robot Coupe R3 D - typ 230 V (1500 otacek)

Robot Coupe
230V

Vyrobce
Pripojeni

Popis variant:

Skladem

Toto zafizeni je skladem na na$i pobocce v
Brné. Pro domluvu nachystani k expedici,
popfipadé prohlédnuti v Showroomu nas
kontaktujte na telefonnim Cisle 546 223 099.
Dékujeme.

Vyrobce Robot Coupe

robot it coupe’

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzithou hodnotou.

GASTROFORM, s.r.0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 35.650 K¢
NaSe cena s DPH : 43.137 K&
Dostupnost: Skladem v Brné
Katalogoveé Cislo: 22382

Typ: 230 V (1500 otacek)

Kutr stolni - model R3 D - umoZiiuje zpracovani masa, zeleniny a ovoce, pfipravu
tésta, majonéz, pyré, pomazanek a strouhanky a rovnéz drceni ofechll a mandli.

Zafizeni jsou vybavena motorovou brzdou, magnetickou bezpe&nostni pojistkou
zajistujici pfi nesprdvném sesazeni zafizeni v momentu otevieni vika zastaveni
popf. nespusténi kutru a pulsnim tlagitkem, které dovoluje vétsi prfesnost
Zpracovani.

Diky prlihlednému viku nadoby s otvorem Ize pfidavat za chodu dal3i ingredience.

Kutr je standardné dodavan s rovhym nozem, demontovatelnou nadobkou
s vyklapécim mechanismem.

NU3Z s rovnym ostiim (standartni dodavka):

- emulse
* peny
- jemné rozsekani masa a zeleniny

NGZ s hrubym ostiim (Ize doobjednat):

- hnéteni

- sekani ofiskl, mandli

- sekani zmrzlych potravin
- sekéni tvrdych potravin

N e

NUZz s jemnym ostiim (Ize doobjednat, na nejjemnéjsi zpracovani):
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DalSi fotografie:

GASTROFORM, s.r.0.

Ondrova 9, Brno
63500
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- sekani kofeni a bylinek

g " he

Zoubkovynat ./

Technické parametry:

- Prikon: 650 W

- Napdjeni: 230 V /50 Hz

- Rozméry(SxHxV): 210x320x400 mm
- Hmotnost: 11,2 kg

- PInéni: min 0,5 aZ 1,5 kg surovin
- Nadoba: 3,7 |, nerez

- Vykon: 10 - 30 porci

- Doba pfipravy: 1 - 4 minuty

- Pulsni tla¢itko

- 1 rychlost: 1500 ot./min.

- Motor. blok z polykarbonatu

Lze vybirat z rliznych noZz( (za priplatek):
- ndZ s hrubym zubatym ost¥im (2 bfity)

- ndZ s jemnym zubatym ostfim (2 brity)
- nahradni n(iZ s rovnym ostfim (2 bity)

Pro konkrétni typ noZe nebo jakékoliv informace nas kontaktujte.
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