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Profesionalni vybaveni pro gastronomii

Vertikalni kutr - Robot Coupe R30 A

Vyrobce Robot Coupe
Pripojeni 400V

Popis variant:

Vyrobce Robot Coupe
robot i coupe

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

GASTROFORM, s.r.0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 378.725 K¢
NaSe cena s DPH : 458.258 K¢
Dostupnost; Na dotaz

Katalogoveé cislo: 52331C

Kutr vertikalni - model R30 A - umozZiuje zpracovani masa, zeleniny a ovoce od
hrubého rozsekani po nejjemné;si kvalitu, pfipravu pastik, majonéz, pyré,
pomazanek a strouhanky, rovnéz drceni ofechil a mandli a hnéteni tésta.

Zafizeni jsou vybavena motorovou brzdou, magnetickou pojistkou, zajiStujici pfi
nespravném sesazeni zafizeni nebo v momentu otevreni vika zastaveni popf.
nespusténi kutru.

Diky prdhlednému viku a stérce umoznujici ¢isténi vika i b&hem procesu, Ize
snadno kontrolovat Groven zpracovani produktu. Snadno rozebiratelné viko a
tésnéni pro snadné a rychlé cisténi.

Model disponuje kontrolnim panelem s vestavénymi nerezovymi tlacitky s funkci
0-15 minutového ¢asovace a pulsni funkci pro perfektni kontrolu procesu.

Sklapéci pakovy mechanismus umoziiuje naklopit nadobu v réiznych thlech.
Nadobu Ize snadno odnimat a Cistit.

Kutr je standardné dodavan s rovnym 3bfitym nozem, demontovatelnou nadobkou
s vyklapécim mechanismem. Soucasti dodavky jsou také 3 sklopna kolecka
k usnadnéni pfemistovani zafizeni a stérka vika.

NGz s rovnym ostfim (standartni dodavka):

- emulse

- pény

- jemné rozsekani masa a zeleniny
- nejjemnéjsi zpracovani

N&Z s hrubym ostfim (Ize doobjednat):
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- hnéteni

- sekani ofiskl, mandli

- sekani zmrzlych potravin
- sekéni tvrdych potravin

NU3Z s jemnym ostiim (Ize doobjednat, na nejjemné&;jsi zpracovani):

- sekéni kofeni a bylinek
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Dambdicy, by Sl byl Drcers koterd

Technické parametry:

- Provedeni celonerezové

- Pfikon: 4500 W

- Napdjeni: 400V / 50Hz

- Rozmeéry(SxHxV): 720x600x1250 mm
- Hmotnost: 148,4 kg

- Digitalni ¢asovac: 0-15 min.

- PInéni: 8,5 az 17 kg surovin

- Nadoba: 28 |, nerez, vyklapéci
- Vykon: 100 - 500 porci

- Doba pfipravy: 1 - 4 minuty

- 2 rychlosti: 1500/3000 ot./min.

Lze vybirat z riznych nozl (za pfiplatek):
- ndZ s hrubym zubatym ost¥im (3 bfity)

- ndZ s jemnym zubatym ostiim (3 brity)
- nahradni niz s rovnym ostiim (3 bfity)

Pro konkrétni typ noZe nebo jakékoliv informace nas kontaktujte.

DalSi fotografie:
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