EGASTRO

Profesionalni vybaveni pro gastronomii

- typ A - automatickd hlava, 230V, bez voziku
Krouhac zeleniny Robot Coupe CL 55 E - typ A - automaticka hlava, 230V, bez

voziku

Vyrobce Robot Coupe
Pfipojeni 230V nebo 400V

Popis variant:

Vyrobce Robot Coupe
robot it coupe

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

GASTROFORM, s.r.0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 126.750 K¢

NaSe cena s DPH : 153.368 K&

Dostupnost; Na dotaz

Katalogoveé Cislo: 2248

Typ: A - automaticka hlava, 230V, bez voziku

Robot Coupe CL 55 E navrZen pro usnadnéni prace profesionalll v oblasti
stravovani. CL 55 E je koncipovan pro kvalitni krajeni velkého objemu zeleniny bez
namahy a za minimum ¢asu. CL 55 E nabizi uzivateli nekonecnou fadu moznosti.
Nemusi se jiz zabyvat prib&hem pfipravy a mize se pIné& vénovat skladbé&
atraktivnich jidel ¢i libovolné nabizet ke konzumaci nejrozmanitéjsi druhy syrové
zeleniny. Cim dal vice zafizeni nabizi salatové bary, servis na miru, ktery

zakaznikdim umoZiiuje vytvofit si svij vlastni salat.

Zméiite s pristrojem CL 55 E zpUsob servirovani syrové zeleniny: Nabizena
k vybéru dle chuti, rozmanité nakrajena, podlehnou ji vSichni u stolu.

Model CL 55 E je urcen do stfednich a velkych provozl, restauracnich, Skolnich a
ostatnich kuchynf pro vyrobu salatl a pro zpracovani vétsiho mnozstvi zeleniny a
ovoce. Pfistroj je vhodny pro vyrobny a velké kuchyné.

Technické parametry Robot Coupe CL 55 E:

- Vyrobni kapacita: az 400 kg/h
- Pocet porci: 100-1000 porci
- Rychlost:
o 375 ot./min. (modely 230 V a 400 V, jedna rychlost)
o 375 a 750 ot./min. (modely 400 V, dvé rychlosti)
- Pfikon: 1100 W
- Napéti:
0 230V /50 Hz
0 400 V /50 Hz
- Rozméry (8xhxv):
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Profesiondlni vybaveni pro gastronomii

o Verze M: 396 x 865 x 1272 mm
o Verze A: 359 x 700 x 1100 mm

.- Krouhaci hlava:

o Verze M: kovova hlava s 1 kruhovym nasypnym otvorem o prliméru 175 mm a
ploSe 238 cm2 v&etné integrované trubice o priméru 59 mm, pfitlaéna paka
o Verze A: automatickd, nerezova

- kryt motorového bloku: kovovy

—

Konstrukeni vlastnosti krouhace Robot Coupe CL 55 E:

. Siroky vybér vice nez 50 vyménnych nerezovych diskd
. Zpracovani viech druh(l zeleniny na rizné velikosti a tvar, napr.:
0 zpracovani zeleniny a ovoce na nudli¢ky, kosticky Ci platky
o strouhani kfenu, mrkve, brambor apod.
o pfiprava strouhanky
o priprava hranolek
o vhodné pro strouhani syr
- Podstavec z nerezové oceli, ktery slouZi jako nosny prvek, je opatfen kolecky pro
shadné pfemistovani a umoziuje nasadit standardni nadoby, dokonale
vyhovuijici velkym zpracovavanym objemdm.
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Profesionalni vybaveni pro gastronomii

- Moznost dokoupit nerezovy stojan na GN 1/1 (bez GN)

n

-

<
t

- Siroka nabidka dalsiho pfislusenstvi

- Patentovany magneticky bezpecnostni systém Robot Coupe, brzda motoru
zastavi stroj, jakmile se otevfe viko nebo pfitlacna paka krouhace

- Automaticky restart

- Snadné cisténi

- Pohodlnéa obsluha

Model Robot Coupe CL 55 E s automatickou hlavou

- Tento model je vybaveny automatickym otvorem zajistuje kvalitu fezu pro velka

zpracovavana mnozstvi.

- Nové prepracovana konstrukce automatického otvoru nabizi uzivateldm vétsi

vstupni kapacitu a tudiz i vétSi zpracovavané objemy.

Strana 3/7
Tel: 546 223 099 Web: www.gastroform.cz
Tel: 603 821 268 Shop: www.profikuchyne.cz

Fax: 546 220 328 E-mail: inffo@gastroform.cz



EGASTRO

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

- Automaticka hlava je idedlni pro krajeni kiehkych produktd na tenké platky, jako

jsou houby nebo rajcata, strouhani mrkve, krajeni brambor na bramborovy salat
nebo pro pFipravu bramborovych hranolkd, coz je jen nékolik pfikladd pouZziti.

- Hlava je cela z nerezové oceli, coz umozfuje snadné CiSténi a soucasné zajistuje

velkou robustnost.

Model Robot Coupe CL 55 E s pfitlacnou hlavou

- Tento model je vybaven nasypnou automatickou hlavou s pakou o priméru

175 mm a ploSe 238 cm2 v&etné integrované trubice o priméru 59 mm, a
pojizdnym podstavcem z nerezu (volitelnég).

- Siroky otvor je uréen specialné pro zpracovani druhd zelenin o velkém objemu

jako jsou zeli nebo salaty.

- Trubice se pouziva pro nepferusované krajeni dlouhych nebo kiehkych druhd

zeleniny nebo ovoce.

- Tvar paky je vypracovan tak, aby poskytoval co nejvétsi pohodli pfi pouzivani a

umoznil pracovat rychle.

Model Robot Coupe CL 55 E "pracovni stanice" je dodavana s pfisluSenstvim:

- automatickd plnici hlava,

- pfitlacna plnici hlava,

. zafizeni na pfipravu bramborové kase,

- celokovovy nerezovy mobilni podstavec vybaveny kolecky a brzdou,
- mobilni vozik z nerezové oceli na GN nadoby 1/1,

- 3 kusy GN nadoby o velikosti 1/1,

- a sada 16 krajecich diskd MultiCut.

Disky nejsou soucasti zafizeni a musi se objednat samostatné. Pouze u modeld
"pracovni stanice" je soucasti baleni sada 16 disk( MultiCut.

Strana 4/7
Tel: 546 223 099 Web: www.gastroform.cz
Tel: 603 821 268 Shop: www.profikuchyne.cz

Fax: 546 220 328 E-mail: info@gastroform.cz



LSFoRi

DalSi fotografie:

GASTROFORM, s.r.0.

Ondrova 9, Brno
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Profesionalni vybaveni pro gastronomii

Sada 16 krajecich diska MultiCut zahrnuta

3 mm 1010 mm

101 0 10 v MMM 1 2.5:2 5 mm
Kostkovace Julienne

\? éf’ .-!. (7
| |
Masténny drzak (pro 16 diskd) D-Clean Kit

Disky pro Robot Coupe CL 55 E m{zZete objednavat na naSich strankach - pro
zobrazeni nabidky kliknéte zde.

Pro kompletni nabidku disk{l pro tento pfistroj nas kontaktuijte.

Lze také priobjednat set na vyrobu bramborové kaSe.

NaSe firma je autorizovanym prodejnim a servisnim partnerem Robot Coupe. Diky
vlastnimu servisnimu a technickému zadzemi jsme schopni zajistit zaru¢ni i
pozaru¢ni opravy a UdrZbu strojii Robot Coupe.
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FORM

robot ¢ coupe
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