EGASTRO

- typ Pfipojeni 400 V, jedna rychlost

Krouhac zeleniny Robot Coupe CL 52 E - typ Pripojeni 400 V, jedna rychlost

..fi\

Folal  coupe
Loz i }

Vyrobce Robot Coupe
Pfipojeni 230V nebo 400V

Popis variant:

Vyrobce Robot Coupe

robot i coupe

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot

Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

GASTROFORM, s.r.o0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 77.470 K&
NaSe cena s DPH : 93.739 K&
Dostupnost: 3 tydny

Katalogoveé Cislo: 24498

EAN: 8595620603363

Typ: Pfipojeni 400 V, jedna rychlost

Robot Coupe CL 52 navrzen pro usnadnéni prace profesionald v oblasti stravovani.
CL 52 je koncipovan pro kvalitni krajeni velkého objemu zeleniny bez namahy a za
minimum ¢asu. CL 52 nabizi uzivateli nekone¢nou fadu moznosti. Nemusi se jiz
zabyvat prlbéhem pfipravy a mize se pIné vénovat skladbé atraktivnich jidel ¢i
libovoIng nabizet ke konzumaci nejrozmanitgjsi druhy syrové zeleniny. Cim dal
vice zafizeni nabizi salatové bary, servis na miru, ktery zakaznikdim umoziiuje
vytvorit si svij vliastni salat.

Zmeénite s pristrojem CL 52 zplsob servirovani syrové zeleniny: Nabizena k vybéru
dle chuti, rozmanité nakrajena, podlehnou ji vSichni u stolu.

Model CL 52 je uréen do stfednich a velkych provozd, restauracnich, Skolnich a
ostatnich kuchyni pro vyrobu salatd a pro zpracovani vétSiho mnoZstvi zeleniny a
ovoce. Pfistroj je vhodny pro vyrobny a velké kuchyné.
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EE‘H‘E“M" Profesionalni vybaveni pro gastronomii

+ RYCHLY
Velikost hrdla snizuje frekvenci vkladani a neni jiz tfeba pfedem krajet vétsi plody.
Pojme aZ 15 rajcat nebo celou hlavku zeli.

+ SNADNY
Péka s asistovanym pohybem snizuje namahu toho, kdo stroj obsluhuje, a zajistuje
vySSi produktivitu.

+ PRAKTICKY
UZivatel mdZe jednou rukou vkladat zeleninu a souc¢asné druhou rukou ovladat
paku. Bocni odvod zeleniny je skutecné pohodiny a zaroven Setfi misto.

+ KREATIVNI
CL 52 podnécuje vynalézavého ducha diky své nabidce 50 kotoudd umoziujicich
vSechny typy krajeni ovoce a zeleniny

+ PRESNY
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EGASTRO

Oba dva tvary hrdel zaru€uji dokonalé a stejnomérné krajeni jak dlouhych nebo

mékkych plodd, tak i téch nejobjemné;jsich.

+ VYKONNY
Jeho préimyslové vyrabény motor je uréen pro intenzivni pouzivani. Jeho provoz je
tichy.
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EEAOSﬁnMO Profesionalni vybaveni pro gastronomii

EXTRA PRESNY '

Vilcovita nasypka
o @ 58 mm pro
jednotny fez u
dlouhych plodd.

k

EXTRA SIROKY '

Objem XL nasypky
umoznuje pojmout
aZ 15 rajcat nebo
celow hlavku zeli,

VYJIMECNA ERGONOMIE |

Pakovy prevod
pro mensi namahu
obsluhy a vy3si
vykannost.

Uspora mista a
pohaodli uzivatele.

EXTRA VYKONNY ' VELKA RUZNORODOST REZU '

Motor s vykonem
750 W k intenzivnimu Siroka ikala 50
uZiti kotoutd s vysoce

pfesnym ostfenim
cepele pro dokonalou

kvalitu fezu.
Navrat investice zarucen:
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EG“STRO Profesiondlni vybaveni pro gastronomii

FORM

Zvyste prodej - Budte stale atraktivni tim, Ze budete v prib&hu roku ménit
nabizenou syrovou zeleninu. Rajcata od srpna do zafi, Cervenou Fepu v prosinci,
zeli v anoru, celer v dubnu, ...

Zlep3ete svoji rentabilitu - Ridte svoji produktivitu diky efektivnosti CL 52 a sniZeni
nakladd na pracovni silu.

Dosahnéte stabilnich vysledkd - Brouseni ¢epele kotouce s vysokou presnosti
zaruCuje dokonaly fez. Kvalita se stéle s Vami.

Technické parametry Robot Coupe CL 52:

- Vyrobni kapacita: 250 kg/h
- Pocet porci: 70-600 porci
- Rychlost:
o 375 ot./min. (modely 230 V a 400 V, jedna rychlost)
o 375 a 750 ot./min. (model 400 V, dvé rychlosti)
- Prikon:
e 750 W (modely 230 V a 400 V, jedna rychlost)
© 900 W (model 400 V, dveé rychlosti)

- Napéti:
c 230 V/50 Hz
c 400 V /50 Hz
- Rozméry (Sxhxv): 340 x 360 x 690 mm
- Hmotnost: 28 kg
- Krouhaci hlava / kryt motorového bloku: nerezovy

Konstrukcni vlastnosti krouhace Robot Coupe CL 52:

- Magneticka bezpecnosti pojistka

- Kovové krouhaci hlava s 1 celokruhovym nasypnym otvorem
- Brzdny systém motoru

- Automaticky restart
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Eiasﬁ'ﬁ Profesiondlni vybaveni pro gastronomii

- Siroky vybér vice nez 50 vyménnych nerezovych diskd
- Zpracovani vSech druhd zeleniny na rizné velikosti a tvar, napr.:
o zpracovani zeleniny a ovoce na nudlicky, kosticky Ci platky
o strouhani kfenu, mrkve, brambor apod.
o pFiprava strouhanky
o pfiprava hranolek
= vhodné pro strouhani syrd
- Snadné cisténi
- PohodIna obsluha

Disky nejsou soucasti zafizeni a musi se objednat samostatné.

Disky pro Robot Coupe CL 52 E mlzete objednavat na naSich strankach - pro
zobrazeni nabidky kliknéte zde.

Pro kompletni nabidku diskd pro tento pfistroj nas kontaktuijte.

Lze také priobjednat set na vyrobu bramborové kaSe.

NaSe firma je autorizovanym prodejnim a servisnim partnerem Robot Coupe. Diky
vlastnimu servisnimu a technickému zazemi jsme schopni zajistit zaru¢ni i
pozaruéni opravy a UdrZbu stroji Robot Coupe.

DalSi fotografie:
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EGASTRO Profesionalni vybaveni pro gastronomii

FORM
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