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- typ Pfipojeni 400 V, jedna rychlost

Profesiondlni vybaveni pro gastronomii

Krouhac zeleniny Robot Coupe CL 50 E - typ Pfipojeni 400 V, jedna rychlost

Vyrobce Robot Coupe
Pfipojeni 230V nebo 400V

Popis variant:

Vyrobce Robot Coupe
robot it coupe

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

GASTROFORM, s.r.0.
Ondrova 9, Brno
63500

NaSe cena bez DPH : 41.780 K¢
NaSe cena s DPH : 50.554 K¢
Dostupnost: 1-2 tydny

Katalogoveé Cislo: 24446

EAN: 859562060058

Typ: Pfipojeni 400 V, jedna rychlost

Krouha€ zeleniny Robot Coupe CL 50 E - umozfiuje strouhani, platkovani,
vinkovani, nudlickovani a kostiCkovani zeleniny a ovoce. Dale umozfiuje vyrobu
hranolek, bramborové kaSe, strouhani syra a drceni ofiskd. Model CL 50 E je
vhodny pro profesionalni velkokuchyrnské provozy - restaurace, hotely, Skolni

kuchyné a jidelny, vyrobny lahldek.

Technické parametry Robot Coupe CL 50 E:

- Vyrobni kapacita: az 150 kg/h
- Pocet porci: 50-400 porci
- Rychlost:
o 375 ot./min.
- PFikon: 550 W
- Napéti:
c 230V /50 Hz
c 400V /50 Hz
- Rozméry (Sxhxv): 320 x 350 x 590 mm
- Hmotnost: 19,8 kg
- Krouhaci hlava: nerezova
- Kryt motorového bloku: polykarbonatovy

Konstrukéni vlastnosti Robot Coupe CL 50 E:

- Nadoba a viko s velkym plnicim otvorem z nerezové oceli
. Siroky vybér vice nez 50 vyménnych nerezovych diskd
- Zpracovani viech druh( zeleniny na rizné velikosti a tvar, napft.:
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o zpracovani zeleniny a ovoce na nudlicky Ci platky
o strouhani kfenu, mrkve, brambor apod.
o pfiprava strouhanky
o pfiprava hranolek a bramborové kaSe
o strouhani syrd
.- 2 otvory:
o velk& nasypka (plocha 139 cm2)
= kulata nasypka (primér 58 mm) - rovnomeérny fez dlouhych plodd

. Zpracovani do strany - Uspora mista

- Patentovany magneticky bezpecnostni systém Robot Coupe, brzda motoru
zastavi stroj, jakmile se otevie viko nebo pfitlacné paka krouhace

- Automaticky restart

- Snadné cisténi

- PohodIna obsluha

Disky nejsou soucdsti zafizeni a musi se objednat samostatné.

Disky pro Robot Coupe CL 50 E m{zZete objednavat na naSich strankach - pro
zobrazeni nabidky kliknéte zde.

Doporucena sada disk: Platkovac 2 a 4 mm, Strouhac¢ 1,5 mm, Nudli¢kovac 4x4
mm a Kostickovac¢ 14x14x14 mm.

Pro kompletni nabidku disk{ pro tento pfistroj nas kontaktuijte.

Lze také priobjednat set na vyrobu bramborové kaSe.

NaSe firma je autorizovanym prodejnim a servisnim partnerem Robot Coupe. Diky
vlastnimu servisnimu a technickému zazemi jsme schopni zajistit zaru¢ni i
pozaruéni opravy a UdrZbu stroji Robot Coupe.

Dalsi fotografie:
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