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Profesionalni vybaveni pro gastronomii

Vertikalni Blixer 30 A - Robot Coupe

Vyrobce Robot Coupe
Pripojeni 400V

Popis variant:

Vyrobce Robot Coupe

robot i coupe

Robot Coupe je francouzsky vyrobce zafizeni
pro profesionalni gastronomii. Vyrobky Robot
Coupe se vyznacuji kvalitnim zpracovanim a
vysokou uzitnou hodnotou.

GASTROFORM, s.r.0.
Ondrova 9, Brno
63500

Nase cena bez DPH : 403.005 K&
Nase cena s DPH : 487.637 K¢
Dostupnost: Na dotaz

Katalogoveé Cislo: 52341

Blixer vertikalni - model Blixer 30 A - diky specialnimu nozi a stérkdm nadoby
umoznuje dokonalé rozmélnéni surovin - snadnou pfipravu mixovanych jidel ze
syrovych nebo vafenych surovin ? v tekuté, polotekuté a kaSovité formé, a to i pro
vyzivu sondou. Vhodné pro pfipravu chutovek, predkrmd, zakuska, Slehanych
krém(, emulzi nebo i specialit.

Zafizeni jsou vybavena motorovou brzdou, magnetickou pojistkou, zajiStujici pfi
nespravném sesazeni zafizeni nebo v momentu otevreni vika zastaveni popf.
nespusténi kutru.

Diky prdhlednému viku a stérce umoznujici ¢isténi vika i b&hem procesu, Ize
snadno kontrolovat Groven zpracovani produktu. Otvor uprostfed vika umoznuje
pridavat tekuté a sypké ingredience béhem procesu zpracovani. Snadno

vvvvv

Model disponuje kontrolnim panelem s vestavénymi nerezovymi tlacitky s funkci
0-15 minutového ¢asovace a pulsni funkci pro perfektni kontrolu procesu.

Sklapéci pakovy mechanismus umoziiuje naklopit nadobu v réiznych thlech.
Nadobu Ize snadno odnimat a Cistit.

Blixer je standardné dodavan s 3bfitym jemné zubatym nozem, demontovatelnou
nerezovou nadobkou s Uchytem a stiracim zafizenim vika a nadoby. Soucasti
dodéavky jsou také 3 sklopna kolecka k usnadnéni pfemistovani zafizeni.

Technické parametry:

- Prikon: 5000 W

- Napéti: 400 V / 50 Hz

- Rozméry (SxHxV): 720x600x1250 mm
- Hmotnost: 110,0 kg
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Profesionalni vybaveni pro gastronomii

- PInéni: 4,0 - 20,0 kg surovin

- Nadoba: 28,0 |, nerez, vyklapéci
- Vykon: 20 - 100 porci

- 2 rychlosti: 1500/3000 ot./min.

- Blok motoru kovovy

Lze pfiobjednat (za pfiplatek):
- n0z s hrubym zubatym ostfim tfiliroviiovy
- nahradni nliz s jemnym zubatym ostfim tfiiroviiovy

Blixer se hodi pfedevsim do nemocnic, kojeneckych Ustavd, USP, jesli apod. - tedy
vSude tam, kde je kladen diraz na vysokou kvalitu tekuté a polotekuté stravy.

() Moznosti pouzivani

ZDRAVOTNICKA ZARIZENI GASTRONOMICKA ZARIZENI
Strava na | & ku * Mislo s plisadami ; desneku, falotky,
» Wkt ricerviet druhi msa, eyl ‘ petrbele, uzenidle losssn_ A
* Pliprava pén: ze syrowé zeleniny.nb.. * Omidky : zelend, majonéza, hnéda, -
* frleninod pyré s remulada, emulgovand se smetanauy,
* Ovocnd pyrd 2o syrového ovooe nebo kompaty rajskad, 5 petrieli.. ‘
® Droeni pro phipravu polévek :
Polobalouts strava z langust, huma, rakis..
Pipravovand ze stravy poddvand
LFickou poulym roziedénim: FARMHCE-“T‘CHE A CHEM":KE
= palivky _— LABORATORE

#® mieté maso + omalka
= oyt + tekuting (bujin, miéko.)
® guncni pyné + sirup nebo woda,

# Drceni z bylin, semen, krystaliy, pradhoi.,
= Michani : hamagenizace pesnych litek, wiroksa masti,
krémd, past..,

—
Tekuta strava ¥
Ipoddvand sondou) J
* Pabivky a viechnajidla, kterd musi

bt fedéna. b

Pro konkrétni typ noZe nebo jakékoliv informace nas kontaktujte.
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